Priloha €. 1: Vyzvy na predloZenie cenovej ponuky
Opis predmetu zdkazky - Technicka specifikacia

Predmet obstarania: Pocet kusov: 1
Kontindlny pastér

. PoZadovan Mnoistv
Popis parametra , Jednotka
a hodnota
musi zabezpecit ohrev produktu z teploty 15°C na min. 85°C ano -
vydrZ na tejto teplote 20 min a nasledné schladenie na teplotu 8°C ano -
Minimalny ¢as ohrevu 60 min
Minimalny ¢as chladenia 60 min
moznostou nastavenia rychlosti dopravnikov ano -
Vykon baliacej linky je 5100 ks/hod ano -
Zariadenie musi automaticky udrziavat teplotu média (ohrev a chladenie), zabezpecit ano -
rovnomernu distribuciu teploty v celom objeme zariadenia, reguldciu teploty na zaklade
nastavenych parametrov, zaznamenavat priebeh teploty
Sucastou zariadenia musi byt zoradenie vyrobkov pred pasterizaciou a pripadné vysusenie ano -
obalov po pasterizacii.
Po pasterizacii je potrebné vyrobky rozradit po jednom kuse, s minimalnym rozostupom ano -
250 mm a dopravit na ddtumovanie a vézenie
Vedenie elektrickych kablov, rozvod vzduchu vo vyske min.2 m ano -
Spdjanie elektrickych vodic¢ov snimacov vo vyske min. 2 m ano -
musf spifiat vietky poziadavky bezpe&nosti pri praci a poziadavky hygieny potravin podfa ano -
platnej EU a narodnej legislativy
Zariadenie musi byt vyrobené z takych materialov, ktoré pri styku s potravinami a zlozkami ano -
potravin nesp6sobia ich kontaminaciu
Materialy musia byt inertné voci kyselinam, zdsaddm, mazivam a beznym dezinfekénym
prostriedkom, ktoré sa pouzivaju pri Cistiacich procesoch v potravinarskom priemysle.
Material nesmie byt porézny ano -
kontinualny |Konstrukcia zariadenia musi umoinit jeho dokonalé Cistenie a dezinfekciu, nesmie zapricinit ano - 10
pastér hromadenie zloZiek potravin. ’
Rohy zariadenia musia byt oblé ano -
Priruby a uchytky musia byt z podobného materialu ako je zariadenie. ano -
Tesnenia a izolacia nesmie byt zdrojom kontamindcie. Ziadna ¢ast zariadenia, ktord moze
prist do styku s potravinovymi zlozkami nesmie byt natretd.
Konstrukcia nesmie obsahovat otvorené duté ¢asti tam, kde méze ddjst ku kontaminacii ano -
produktu.
Zariadenie nesmie obsahovat Ziadne drevené konstrukcie a ¢asti z rozbitného skla. ano .
Dizajn musi byt navrhnuty tak, aby sa zariadenie dalo lahko Cistit a aby nedochéadzalo k ano -
nahromadeniu vody v zariadeni.
Mazanie zariadenia musi byt navrhnuté tak, aby v nijakom pripade potravinové zlozky ano )
nemohli byt kontaminované minerdlnymi mazivami. Ak vSak konstrukcia zariadenia
vyZaduje mazanie, pri ktorom by mohlo ddjst ku kontaminacii produktu, zariadenie musi
byt navrhnuté tak, aby bolo mozné pouzit maziva, ktoré mézu prist do styku s potravinami
(H 1 maziva podla USDA).

Stranalz?2




Zariadenie musi byt navrhnuté tak, aby nedochddzalo k tvorbe cudzich telies pri ano

vzajomnom kontakte kovovych Casti (kovové piliny a podobne)

Upevnenie Casti zariadenia musi byt navrhnuté tak, aby nemohlo déjst ku kontaminacii ano

cudzimi predmetmi (skrutky, matice, podlozky a podobne).

Meracie pristroje pouZité na zariadeni nesmu obsahovat ortut. ano

Zariadenie musi byt navrhnuté tak, aby sa minimalizovalo riziko kontaminacie otvoreného ano

produktu (zakryty produkt krytmi).

Pomocné vedenia (elektrické vedenie, potrubia a podobne) musia byt prednostne ano

privedené zboku alebo zvrchu.

dalsie doprava na miesto realizacie ano 1,0

nalezitosti monta? a in3talacia zariadenia ano 1,0
pzrzsar‘:i;clu spustenie do prevadzky a zaskolenie personalu ano 1,0
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